BANKETTVORSCHLAGE
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MENUVORSCHLAGE AB 1 O PERSONEN

2~ GANG MENUS

1.

KLEINER GEMISCHTER SALAT
SAUCE NACH WAHL

* %%

POULETGESCHNETZELTES AN CURRYRAHMSAUCE
SERVIERT IM REISRING
MIT FRISCHEM MARKTGEMUSE

CHF 28.50

EREERE

2.

NUSSLISALAT MIT El,
SPECK UND KNOBLAUCH- CROUTONS
AN FRENCH-DRESSING

* %%

SCHWEINSSCHNITZEL VOM GRILL
AN CHAMPIGNONRAHMSAUCE
MIT MARKTGEMUSE UND NUDELN

CHF 32.50

aberen



3.

HAUSGEMACHTE KURBISSUPPE
VERFEINERT MIT SAUERRAHM
UND STEIRISCHEM KERNOL

L

,ZURCHER GESCHNETZELTES" VOM KALB
AN CHAMPIGNONRAHMSAUCE
SERVIERT MIT MARKTGEMUSE

UND ROSTIKROKETTEN (ODER NUDELN)

CHF 53.50

EREEE

4.

KLEINER GEMISCHTER SALAT
SAUCE NACH WAHL

* %%

SCHWEINSSCHULTERBRATEN AN KRAUTERJUS
MIT MARKTGEMUSE UND RAHMRISOTTO

CHF 29.50

aberen



3 - GANG MENUS

KLEINER GEMISCHTER SALAT
SAUCE NACH WAHL

* %%

GESCHMORTER RINDSSCHULTERBRATEN
AN PORTWEINJUS
SERVIERT MIT MARKTGEMUSE
UND BRAMATA POLENTA

* %%

FRISCHER FRUCHTSALAT
MIT VANILLE UND ERDBEERGLACE

CHF 46.50

EREEE

2.

RINDERBOUILLON MIT LEBERKLOSSCHEN

* %%

KALBSNIERSTUCK AM STUCK GEBRATEN
AN PILZRAHMSAUCE
MIT MARKTGEMUSE UND NUDELN

* %%

CARAMELCHOPFLI
MIT RAHM UND FRUCHTEN

CHF 66.00

aberen



3.

GRUNER BLATTSALAT
SAUCE NACH WAHL

L

HACKBRATEN AUF ROSMARINJUS
MIT MARKTGEMUSE
UND KARTOFFELSTOCK

x %%
GEBRANNTE CREME GRAND-MERE

CHF 28.50

EREERE

4.

ZUCCHETTISCHAUMSUPPE MIT GLARNER ZIGER

* %%

RINDERENTRECOTE IM SEZCHUANGMANTEL
AN PORTWEINJUS
MIT MARKTGEMUSE UND ROSTIKROKETTEN

L

HAUSGEMACHTES TIRAMISU

CHF 72.50

aberen



5.

TOMATEN MIT BUFFELMOZZARELLA
MIT PESTO

* %%

SCHWEINSNIERSTUCK MIT SENF-HONIGKRUSTE
AN BIERSAUCE
SERVIERT MIT KAROTTENGEMUSE
UND ROSTIKROKETTEN

* %%

HAUSGEMACHTES SCHOKOLADENMOUSE

CHF 64.50

EREEE

6.

GEROLLTES SEEZUNGENFILET MIT RAUCHLACHS UND SPINAT
AM ZITRONENGRASSPIESS
SERVIERT AUF SAFRANRISOTTO

L

RINDSFILET AM STUCK GEBRATEN
MIT SAUCE BEARNAISE
DAZU MARKTGEMUSE UND ROSTIKROKETTEN

* %%

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN
DAZU JOGHURTGLACE UND FRUCHTE

CHF 86.50

aberen



7.

SALATBOUQUET MIT GEBRATENEN RIESENCREVETTEN
AN KNOBLAUCH-KRAUTERKRUSTE

L

LACHSTRANCHE GEBRATEN
AUF TAGLIATELLE
MIT SAFRANSCHAUM
SERVIERT MIT LAUCH- KIRSCHTOMATENGEMUSE

L

GRIESSFLAMMERIE AUF WALDBEERENCOULIS
MIT RAHM UND FRUCHTEN

CHF 59.50

EREERE

8.
PILZCREMESUPPE MIT SPECK- CROUTONS

L

TRUTTENPICCATA
AUF TOMATEN- BASILIKUM- SPAGHETTI

* %%

PANNA COTTA AUF BEERENCOULIS

CHF 36.50

aberen



4 - GANG MENUS

GEBRATENE RIESENCREVETTEN UND ZANDERTRANCHE
AUF LIMETTENTAGLIERINI

L

HAUSGEMACHTE KURBISCREMESUPPE
VERFEINERT MIT CREME FRAICHE
UND STEIRISCHEM KERNOL

* %%

RINDSFILET AM STUCK GEBRATEN
MIT SAUCE BEARNAISE
DAZU MARKTGEMUSE UND ROSTIKROKETTEN

* %%

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN
SERVIERT MIT YOGHURTGLACE

CHF 96.00

aberen



KLEINER GEMISCHTER SALAT
SAUCE NACH WAHL

L

KARTOFFEL-LAUCHRAHMSUPPE
MIT RAUCHLACHSWURFEL

* %%

KALBSRUCKEN AM KNOCHEN GEBRATEN
AUF ROSMARINJUS
MIT MARKTGEMUSE UND KARTOFFELGRATIN

L

PANNA COTTA AUF BEERENCOULIS
GARNIERT MIT FRISCHEN FRUCHTEN

CHF 74.00

aberen



RANDEN- RUCOLASALAT
AN ORANGEN-HONIGDRESSING
MIT PINIENKERNEN

* %%

LINDENBLUTENCREMESUPPE
MIT GEBRATENEM BARENKREBSSCHWANZ

* %%

»SOTROGANOFF" VOM RIND
AN PAPRIKARAHMSAUCE
SERVIERT MIT MARKTGEMUSE UND NUDELN

* %%

APFELSTRUDEL MIT VANILLESAUCE

CHF 71.50

aberen



TOMATENSALAT MIT BUFFELMOZZARELLA
UND PESTO

L

HAUSGEMACHTE RINDERBOUILLON
MIT GEMUSEEINLAGE

* %%

SCHWEINSSCHULTERBRATEN IM SPECKMANTEL
AUF PORTWEINJUS
SERVIERT MIT MARKTGEMUSE
UND HAUSGEMACHTEN SPATZLE

* %%

HAUSGEMACHES BEERENMOUSSE
MIT RAHM UND FRUCHTEN

CHF 61.00.

abe

ren



KALTE VORSPEISEN

GEMISCHTE BLATTSALATE
MIT FRISCHEN GEBRATENEN PILZEN
UND SHERRYTOMATEN

AN BALSAMICO DRESSING CHF 11.50
NUSSLISALAT

MIT SPECK, KNOBLAUCHCROUTONS UND EI

AN FRANZOSISCHER DRESSING CHF 10.50

CARPACCIO VOM HIRSCHFILET
MIT MARINIERTEN STEINPILZEN
UND PARMESAN CHF 17.50

GEMUSETERRINE
AUF TOMATENCOULIS CHF 13.50

WARME VORSPEISEN

TAGLIERINI AN ZITRONENSAUCE
MIT GEBRATENEN KONIGSCREVETTEN CHF 14.50

HAUSGEMACHTE PASTETLI
GEFULLT MIT FRISCHEN, GEBRATENEN PILZEN

AN EINER COGNAC- RAHMSAUCE CHF 14.50
LINGUINE
AN RAUCHLACHS- SPINAT SAUCE CHF 14.50

aberen



SUPPEN

BOUILLON
KLARE FLEISCHSUPPE MIT GEMUSEEINLAGE

KURBISSUPPE
HAUSGEMACHTE KURBISSUPPE MIT RAHMHAUBE
UND STEIRISCHEM KERNOL

SELLERIE- APFELSCHAUM
MIT GEBRATENER JAKOBSMUSCHEL

HUMMER BISQUE
GEBUNDENE HUMMERCREME
MIT GEBRATENEN BARENKREBSSCHWANZEN

KALTE PLATTE

MIT SCHINKEN, ROHSCHINKEN, BUNDNERFLEISCH
AUFSCHNITT, SPECK, KASE, SALATGARNITUR,
ESSIGGURKEN UND SILBERZWIEBELN

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

8.50

10.50

12.50

14.50

28.50

aberen



HAUPTGERICHTE

ZURCHER RAHMGESCHNETZELTES

GESCHNETZELTES KALBFLEISCH

AN CHAMPIGNON- RAHMSAUCE

SERVIERT MIT BUTTERROSTI CHF 43.50

RINDERFILET AM STUCK GEBRATEN

AN SAUCE BEARNAISE

MIT FRISCHEM MARKTGEMUSE

UND ROSTIKROKETTEN CHF 56.50

GEBRATENE LAMMRACKS ,,AMBASSADOR*

IN EINER KRAUTERKRUSTE AN ROSMARINJUS

DAZU MARKTGEMUSE

UND RAHMRISOTTO CHF 44.50

KALBSNIERSTUCK

AM STUCK GEBRATEN AN PILZRAHMSAUCE

MIT FRISCHEM MARKTGEMUSE

UND BANDNUDELN CHF 46.50

KALBSRUCKEN

AM KNOCHEN GEBRATEN AN PORTWEINJUS

SERVIERT MIT MARKTGEMUSE

UND ROSTIKROKETTEN CHF 48.50

HEIRAT VON FISCH UND MUSCHEL

GEBRATENER SEETEUFEL UND IM SAFRANSUD GEGARTE
JAKOBSMUSCHEL

AN APFELSAUCE AUF PACK CHOI GEMUSE

SERVIERT MIT MISCHREIS CHF 43.50

aberen



DESSERT

ZIMT MOUSSE MIT ROTWEINZWETSCHGEN

COUPE JACQUES
FRUCHTSALAT MIT VANILLE UND ERDBEEREIS

TIRAMISU

GEBRANNTE CREME ,,GRAND MERE*

CHF

CHF

CHF

CHF

11.50

10.50
11.50

9.50

aberen



